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Théme du projet

e Effectuer une analyse de circularité afin de
prioriser et de mettre en évidence des pistes
clés d'amélioration

e Former et valoriser les employé.e.s dans leurs
connaissances et leur role en lien avec la
circularité

e Favoriser et valoriser le partage de
compétences dans le milieu de la restauration
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Contexte

Le restaurant I'Ecluse est un pionnier dans la
restauration durable, et cherche a tourner en
économie circulaire. Les propriétaires souhaitent
continuer leurs efforts dans un contexte
d'amélioration continue.

Objectifs

Accompagner le mandant dans son processus
d’amélioration continue a trois niveaux :

e Au niveau des pratiques du restaurant

e Alinterne, avec les employé.e.s

e Alexterne, avec leurs pairs

Résultats

Les résultats suivants ont été atteint :

e UnRapport sur I’Analyse de Circularité guide le
mandant vers des actions clés a réaliser, par
ordre de priorité.

e Un Kit de Formation permet d'introduire le
concept de durabilité et de circularité aupres
des employé.e.s.

e Une feuile de route “Partage de
Compétences” offre au mandant une vision
d'ensemble sur les diverses fagons de
promouvoir la vision et les actions du
restaurant.

Conclusion

L'Ecluse est un modéle de restauration rare en son
genre, présentant un énorme potentiel en
termes de sensibilisation et de partage de
compétences. C'est un modéle viable, un modele
réplicable ; et un modele dont nous avons besoin
pour la restauration de demain.

Grace a notre intervention, I'Ecluse est maintenant
encore plus équipée pour avancer dans la
recherche et la promotion d'une alternative
circulaire dans la gastronomie. Notre travail a
confirmé que Laura et Sandro Bianchin se sont
engagés dans un cheminement original et
enthousiasmant et qu'ils peuvent et doivent étre
des exemples pour tous les restaurateurs.
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